
長野県産シャルドネを用いた、心地よい酸味の辛口白
ワインです。洋梨、パッションフルーツのようなふくよかな
香り。ノンサッカロマイセスの酵母（選別された野生酵母）
で少し発酵させた後に、サッカロマイセスの酵母で発酵
させています。複雑な香りが生じています。爽やかな
酸味とビター感を楽しんでください。

【アグリコア越後ワイナリー】

原料：シャルドネ57、セーベル43　容量：750ml

雪季（せっき）は魚沼の雪を活用した雪室貯蔵ワインです。
冬降った雪を貯蔵庫に 2 5 0トン貯め、雪と融雪水による
冷気で貯蔵庫の温度を低温に保ちます。ワインの風味は
適正な温度で熟成されるためアロマとブーケがほど良く
調和されています。魚沼で生まれた雪室貯蔵ワイン「雪季」は
クリーンでエコロジーなワインです。

【岩の原葡萄園】

原料：マスカット・ベーリーA　容量：720ml

完熟したマスカット・ベーリーAを厳選して醸造。果皮や種
からの香味成分をしっかりと抽出後、樽の中でじっくりと熟成
を重ねました。濃縮感のある果実味が、ふくらみのあるまろ
やかさを醸し出す赤ワインの傑作です。
「深雪花（みゆきばな）」は、その酒質を可憐な雪椿にたとえて
命名。絵の雪椿は陶芸家・齋藤三郎氏。

【アグリコア越後ワイナリー】

原料：メルロー＆カベルネソーヴィニヨン　容量：750ml

2022日本ワインコンクール欧州系赤品種銅賞受賞。
新潟県南魚沼市産メルロー＆カベルネ種100％原料。 メルロー
とカベルネソーヴィニヨンをオーク樽で約一年間雪室熟成させ
ブレンドしました。メルローの柔らかな果実味とカベルネの完熟
した果実香がバランス良く調和しています。

【アグリコア越後ワイナリー】

原料：メルロー　容量：750ml

第16回フェミナリーズ世界ワインコンクール2022
赤ワイン部門  金賞受賞。
新潟県南魚沼市産メルロー種100％原料。
その年の最優良葡萄を厳選し選果・醸造、木樽で12ヶ月間
熟成させました。重厚感のある味わいと柔らかな果実香。
最高品質メルローのファインワイン。

【カーブドッチ】

原料：カベルネソーヴィニヨン　容量：750ml

トップに感じる硬質感と白桃やリンゴの香り、ジワリと広がる
旨み、そして体に染み入る優しい味わいを目指して造りました。
使用したのは契約農園産のカベルネ・ソーヴィニョン100％。
軽いデゴルジュマンを行っているので澱が無いクリアな仕上がり。
トップに来るのは白い石を思わせる硬質感と白桃やリンゴの
香り。口に含むと柔らかな泡と厚みある液体が広がります。

【カーブドッチ】

原料：スチューベン他　容量：750ml

東北地方のスチューベンをベースにキャンベルやデラウェ
アなどをアッサンブラージュして造りました。トップに来るの
はピンクグレープフルーツやイチゴの香り。口に含むと細か
な泡と共に柔らかな質感の液体が広がります。発泡性です
が泡がなくなってからも十分楽しめるワインですから、ぜひ
数日かけて飲んでみてください。

【アグリコア越後ワイナリー】

原料：セーベル9110　
容量：750ml

新潟市白根地区＆南魚沼市塩沢上田地区のセーベル種100％
を厳選選果し毎年秋に特別醸造します。セーベル種のしっかり
した酸とほのかに香る果実香が特長のフレッシュ＆フルー
ティーな白ワイン。和食との相性も抜群。

【岩の原葡萄園】

原料：マスカット・ベーリーA　
容量：720ml

ぶどう本来の個性と可能性を引き出すため、マスカット・
ベーリーAを有機区で栽培。ぶどうに付着した自生酵母のみ
で発酵させました。マスカット・ベーリーA本来の果実味と、
樽熟成由来の穏やかなタンニンがバランスよく調和。
まろやかで繊細な味わいです。

【岩の原葡萄園】

原料：レッド・ミルレンニウム
容量：720ml

ライチやマスカットのようなアロマティックなフルーツの香り。
クリスタルで透明感のある爽快な酸味ですっきりとした後味が
特徴です。食事との相性が良い個性溢れる辛口ワインです。
数量限定のレッド・ミルレンニウム辛口をお楽しみください！

【岩の原葡萄園】

原料：ブラック・クイーン　
容量：720ml

スパイスや黒い果実を想起させる複雑で濃縮感のある香りが
特徴です。豊かな酸味と味わいの厚みが調和した、飲みごた
えのある赤ワインです。

【岩の原葡萄園】

原料：シャルドネ　その他　
容量：720ml

越後・高田の自然の恵みを受けた欧州種シャルドネと、川上
善兵衛作出種ローズ・シオターを使用し、果汁の自然清澄と
低温発酵で原料果の特徴を活かしました。フレッシュで香り
豊かなワインです。絵の雪椿は陶芸家・齋藤三郎氏。

【アグリコア越後ワイナリー】

原料：メルロー　
容量：750ml

製造本数561本のワイナリー売店及びネット販売限定商品を
特別販売！南魚沼市産ぶどうを10 0％使い、セニエ製法で
作られたロゼワイン。適度なタンニンとフレッシュな果実味と
上品な酸がほどよく調和し、ピュアで心地いい優しい余韻が
続きます。

【フェルミエ】

原料：ケルナー　
容量：750ml

ステンレスタンクで北海道・余市産ケルナーを低温発酵させ
ました。ジュニパーベリーの爽やかな香り、厚みのある果実
味、程よい酸、僅かな残糖が特徴の白ワインです。余韻も長
く上品な飲み口です。

【フェルミエ】

原料：シャルドネ　
容量：750ml

越後平野を流れる日本一の大河 信濃川流域で育まれた新潟産
シャルドネ。フレンチオーク樽熟成。バランスの良い辛口白
ワインです。
エチケット原画「田園」貼絵画家の深町めいしゅう氏。

【フェルミエ】

原料：ピノ・ノワール、ピノ・グリ　
容量：750ml

除梗破砕したぶどうを48時間低温浸漬した後、液抜き・プレス
した果汁を低温発酵させました。幅広くお料理に合わせること
ができる淡いサーモンピンクの辛口ロゼワインです。

【フェルミエ】

原料：カベルネ・ソービニヨン
容量：750ml

信濃川上空を彩る新潟の夏の風物詩「花火」のような華やかな
香りと余韻をお楽しみいただけるライトミディアムの赤ワイン
です。新潟産のカベルネ・ソーヴィニヨンを使用し、フレンチ
オーク樽で熟成させました。
エチケット原画：「花火」貼絵画家  深町めいしゅう

【フェルミエ】

原料：カベルネ・ソービニヨン、カベルネ・フラン、
　　　ブラウウフレンキッシュ、ドルンフェルダー
容量：750ml

日本産カベルネ系4種から醸した優しくエレガントな赤ワイン
です。カベルネ・ソーヴィニヨンとカベルネ・フランにカベルネ
系交配品種2種をブレンドしました。オリジナル品種の構成
比率はカベルネ・ソーヴィニヨン66%、カベルネ・フラン1%、
ブラウフレンキッシュ7%、ドルンフェルダー26%です。

【岩の原葡萄園】

原料：マスカット・ベーリーA、ブラック・クイーン、
　　　ベーリー・アリカントA
容量：720ml

岩の原葡萄園産の「マスカット・ベーリーA」と「ブラック・
クイーン」、「ベーリー・アリカントA」を厳選し、さらに厳しい
選果を経て醸造しています。フレンチオーク樽で15ヶ月間
ゆっくりと熟成を重ねることで、香り、味わいとも凝縮感の
ある赤ワインに仕上がっています。

【岩の原葡萄園】

原料：マスカット・ベーリーA　容量：750ml

岩の原葡萄園産ぶどうを100％使用し、伝統的なシャンパン
製法「瓶内二次発酵」で造り上げました。ラベル貼りに至るまで
すべて手作業で製造。マスカット・ベーリーAのほのかに甘い
香り、きめ細やかな泡立ち、爽やかな酸味が特徴です。 

【マンズワイン 勝沼ワイナリー】

原料：甲州種　容量：750ml

やや熟成が始まっていて淡い黄色を帯びていま
す｡香りはグレープフルーツ、リンゴ、モモなど
の果実香と、一部樽仕込（約30%）からくる快い
樽香が複雑に調和しています。味わいは酸味と
甘味が程よく調和して飲みごたえのある骨格の
しっかりしたワインに仕上がっています。

【錦城葡萄酒】

原料：甲州種　
容量：720ml

勝沼町東雲地区で収穫した甲州100％使用。
中でも良質なぶどうを使い、贅沢にフリーラン
果汁のみで仕込みました。少し甘みのある優し
い口当たりのやや辛口ワインです。生産者と醸
造家の特別な想いが込められたワインです。

【駒園ヴィンヤード】

原料：甲州種　
容量：750ml

エルヴァージュとは熟成・育成を意味するフラン
ス語です。フレンチオーク樽で長期熟成させた
琥珀色に輝く重厚感ある甲州ワインです。

【三養醸造】

原料：マスカットベーリーA、黒白欧州系品種　
容量：720ml

山梨県山梨市牧丘町窪平地区で栽培されたマス
カットベーリーAと黒白欧州系品種を混醸した赤
ワイン。

【マルサン葡萄酒】

原料：マスカット・ベーリーA　容量：720ml

勝沼産のマスカットベリーＡを100％使用。品
種が持つベリーの香りを素直に表現したワイ
ン。イチゴなどを中心とした赤い果実の香りに、
完熟した果実の味わい。ライトボディながら果
実の厚みをしっかりと感じることができ、ワイン
としてとても魅力的な仕上がりになっています。

【サントネージュ】

原料：シャルドネ　容量：750ml

香りはとても華やかで白い花、黄桃、花梨、火打
石などを思わせるミネラル香や芳ばしいカ
シューナッツの様な香りが感じられます。味わい
はフレッシュな果実味に加え、とても綺麗な酸と
旨味を感じるふくよかなボディがバランスよく調
和しており、長い余韻をお楽しみいただけます。

【盛田甲州ワイナリー】

原料：デラウェア　容量：500ml

デラウエア種らしいパイナップルや赤りんご、白
いバラのような華やかな香りの中に、ベルガモッ
トやピンクペッパーのような落ち着いた香りがア
クセントになっています。クリーンな果実味と爽
やかな酸味が印象的で、かもし醗酵由来の心地
よい苦味が味わいを引き締めています。

【白百合醸造】

原料：甲州種　容量：720ml

白百合醸造のフラッグシップ！歴史ある「勝沼町
産甲州ぶどう」のみを使用し、辛口で旨みの残る
シュール・リー製法で醸造しました。このワインは
勝沼ワイナリーズクラブ品質審査委員会の厳し
い検査に合格した品質保証ワインです。

【シャトージュン】

原料：甲州種　容量：750ml

ぶどう栽培者を厳選し、同じ原酒を別々の種類
の木樽で熟成しています。このロットは、アカシ
ア材のみ約10か月熟成。ライトトーストなので
ロースト香はあまり付いていません。味わいも
シンプルで飾り気のない果実味が余韻に続きま
す。新鮮な魚介、お鍋などと相性がよいです。

【サントネージュ】

原料：甲州　容量：750ml

和柑橘、リンゴなどの果実香に白い花を思わ
せるフローラルで爽やかな香り。味わいは透
明感のある柔らかい果実味、ミネラル感と旨
味が爽やかな泡と共に広がります。白身魚の
刺身、鮎の塩焼き（レモン添え）、生春巻き、山
菜の天ぷらなど春の食材ともよくあいます。

【ドメーヌ久】

原料：甲州種
容量：720ml

武田神社から採取した酵母と甲府市産のぶど
う甲州を使用したオール甲府市産のオレンジ
ワイン。フレッシュ感と熟成感で厚みのある芳
醇なアロマが香る、どんな料理にも合う大変お
いしいワインとなっております。

【奥野田葡萄酒醸造】

原料：デラウェア　容量：750ml

太陽の恵みをたっぷり浴びて育ったデラウェアから造
られた、蜂蜜を想わせる香りと濃厚な甘み、爽やかな
酸味が心地よいワイン。ブドウをそのまま頬張っている
かのような、フレッシュな味わいがお楽しみ頂けます。

【アルプスワイン】

原料：マスカット・ベーリーA　容量：750ml

「迷いのない、ポーカーフェイスの野心家。」
ベーリーA種主体の赤ワイン。品種特有の甘い
香りを抑え、上品にバランスよく仕上げました。

【丸藤葡萄酒】

原料：メルロー47%、プティヴェルド46%、タナ7%
容量：750ml

3 種類の欧州系品種のアッサンブラージュに
よるルバイヤートのフラッグシップ・ワイン。
華やかな香りは熟した果実やスパイス、ほど
よい樽香が心地よく、味わいには豊かな果実
味があります。3つの品種の織り成す複雑さ。

【江井ヶ島酒造】

原料：マスカット・ベーリーA　
容量：720ml

鮮やかな色合いの中にベーリーA特有の甘い
香りを感じます。渋みはひかえめですが、凝縮
した味わいが様々な料理を引き立てます。

【笹一酒造】

原料：デラウェア　
容量：720ml

山梨県産のデラウェアぶどうを100%使用してお
ります。デラウェアならではの香りとフルーティー
な味わい、少し酸味を感じるさっぱりとした甘さの
ワインに仕上がっています。甘口でとってもフルー
ティなので、よく冷やして、食前酒におすすめです。

【まるき葡萄酒】

原料：ヤマ・ソービニオン　容量：750ml

山ブドウ×カベルネ・ソーヴィニョンの交配品種。
約2年間の樽熟成により、山ブドウ由来の酸味が
落ち着き、滑らかな口当たりと熟した果実の芳醇
なアロマを生成。樽熟成由来の心地よいトースト
香に、きめ細やかなタンニン。エレガントな酸味
が印象的な本格的な赤ワイン。

【塩山洋酒醸造】

原料：ベリーアリカント　容量：720ml

古い栽培歴史のある醸造用品種のベリーアリ
カント種を10 0％使用したコクのある贅沢な
逸品。本来ブレンド用に使用される品種ですが
弊社では惜しみもなくこの品種を使い100％
の製品にしています。深い色合いと独特の香り
をご堪能ください。

【ケアフィットファームワイナリー】

原料：甲州種　容量：750ml

勝沼にあるケアフィットファームの甲州を100%
使用して、赤ワインと同じように果汁に果皮や種
を一緒にタンクに入れ、酸化防止剤無添加、野生
酵母で発酵させ、無濾過でフレンチオーク樽で熟成
させました。樽によるスパイス系の香りと白桃を
思わせる香りも探す事ができます。

【旭洋酒】

原料：マスカット・ベイリーA主体　容量：750ml

軽く煮詰めたベリーのソースにカカオやユリの花、
シナモン等のニュアンス。口中では最初に甘味、
次いで適度な酸味を伴ったブラックチェリーなど
のややジャミーな果実味が広がり、アフターの
心地よい苦みが全体を引き締めます。渋みはない
ものの、重量感/安定感のあるヴィンテージ。

【ドメーヌジン】

原料：甲州種　容量：750ml

10月上旬に収穫された完熟甲州をベースとして
勝沼町産の甲州種ぶどうだけを使い、短時間の
スキンコンタクトと低温発酵により香りを引き
出し、無ろ過にて仕上げました。甲州種らしい香り
と豊かな酸味が和食、特にかけ蕎麦や白菜と油
揚げの煮物など、薄味の出汁味によく合います。

【シャトーメルシャン（葡萄の産地が山梨）】

原料：甲州種　容量：375ml

オレンジのマーマレード、アプリコットのほか、
アールグレイやハチミツなどの香りが複雑に感
じられ、心地よい酸と熟した果実を連想させる豊
かな甘みが口中に広がるワインです。山梨県穂坂
地区で収穫された甲州を使用し、果汁を凍結し
成分を高める製法によって甘口に仕上げました。

【シャトー酒折】

原料：デラウェア
容量：750ml

優しい甘みの中にすっきりとした酸味があるので
ゴクゴク飲めちゃうバランスの良い白ワイン
ちょっとワインが苦手、という方や初めてワイン
を飲んでみる、という方にぜひ一度お試しいただ
きたいワインです。

【甲斐ワイナリー】

原料：甲州種
容量：720ml

甲州種ワイン本来の魅力を100％引き出した、
私達のスタンダードな辛口白ワイン。シンプルで
キレがあり、バランスのとれた心地よい飲み口
です。

【蒼龍葡萄酒】

原料：マスカット・ベーリーA　
容量：720ml

山梨県産マスカット・ベーリーＡを使用し、フレンチ
オーク樽で熟成させました。色調は明るいルビー
色。苺ジャム、すみれ、ラズベリーの甘くチャーミン
グな香りと、それを包み込むようにオーク樽からの
ヴァニラ香がグラスいっぱいに広がります。

【イケダワイナリー】

原料：甲州種　
容量：750ml

きめ細やかな樽熟成の手腕が光るブティック
ワイナリー。心地よい優しい甘さが魅力の白
ワイン。

【ニュー山梨ワイン醸造】

原料：甲州種　
容量：750ml

笛吹市御坂町黒駒地区で栽培された良質な甲州
を選抜し、皮ごと発酵させるスキンコンタクト法
を用いることにより、色鮮やかなオレンジワイン
に仕上げました。ワイン独特の渋み、深みのある
味わいをお楽しみいただけます。

【中央葡萄酒】

原料：メルロー、カベルネソーヴィニヨン、
　　　カベルネフラン、プティヴェルド
容量：750ml

輝きのあるルビー色。生き生きとした酸味と
ベリー系の豊かなアロマに、ジューシーできめ
細やかなタンニンが魅力です。黒コショウなど
のスパイス、ほのかに土や木樽由来のロースト
香を感じる1本。

【岩﨑醸造】

原料：甲州種　容量：750ml

酸味、苦味そして適度なアルコールのボリューム感
で構成される「テクスチュア」を追求しています。
実際、ふくよかで厚みのあるテクスチュアが余韻
まで伸びていくのが魅力となっています。

【ラベルヴィーニュ】

原料：甲州種　容量：750ml

甲州市で栽培された甲州のみを使用し、すっきり
とした辛口に仕上げました。海鮮や鶏肉料理に
よく合います。柑橘の香りと酸のバランスのよい
ワインです。

【シャトー勝沼】

原料：ブラッククイーン　
容量：750ml

鳥居平地域、礫の混じる土壌からもたらされる
ミネラル感ときめ細やかなタンニン、調和の
とれた酸味が溶け込み滑らかでバランスの良い
味わいに仕上がっています。

【ルミエール】

原料：メルロー、タナ、カベルネ･ソーヴィニヨン　
容量：750ml

欧州系赤ワイン用品種を厳選して醸造し、小樽で
15ヶ月じっくり熟成させました。熟したカシスや
ブラックベリーの香りに、バニラやカカオ、スパイス
のニュアンス、豊かなタンニンと酸が溶け込んだ、
力強く奥深い味わいのワインです。

【カンティーナヒロ】

原料：ヤマ・ソービニヨン　容量：750ml

外観は濃い黒紫色をした赤ワイン。プルーンや
レーズンの香りを感じながらスモーキーな樽香。
口当たりは優しいが酸味によりり全体が堅く
締まった印象を感じる。

【カーブドッチ】

原料：スチューベン他　容量：750ml

スチューベンをベースに数種のぶどうをブレンドしました。トップ
に感じるのはピンクグレープフルーツやラムネの様な爽やかで
甘い香り。口に含むと豊かな果実味とかすかな渋みを感じますが、
高めの酸がキレイに喉奥へと流してくれます。例年と同じく数％
のメルローが大きな役割を果たしてくれていて、さらに今年は
ベリーAを加えてみました。よりジューシーに仕上がっています。

【ドメーヌショオ】

原料：青デラウェア　容量：750ml

酸っぱいのが苦手なかたはご遠慮くださいm(__)mしっかりと
冷やしてそっと開けてください。ギンギンに冷やして、サッとグ
ラスに注ぎましょう☆もこもこと溢れ出てきますので(≧▽≦)
きゅーーーーっつってなります☆爽やかな甘い香りと濁りからの
旨み海鮮バーベキュー・牛タン・焼き鳥・唐揚げ、もうほとんどレモン
サワー的ポジション！グラスに氷いれてしゅわーも最高ですぜ！

【とちお農園株式会社 とちおワイン】

原料：ケルナー　容量：750ml

長岡市栃尾地域大倉産のケルナー種葡萄を100%使用した白
ワインです。T100Kという銘は、栃尾産ケルナー100%を意味
しています。大倉は火焔土器で有名な栃倉遺跡があり、狩猟採集
生活を送った縄文の人々から現代に受け継がれた豊かな土地
です。歴史ある豊かな土地で育まれた葡萄が生み出す新鮮で
瑞々しいフルーティな喉越しをお楽しみいただけます。

【ルサンクワイナリー】

原料：カベルネソービニョン　
容量：750ml

フレンチオーク樽で熟成しました。フローラルな香りとまろやか
なタンニン、カシス思わせる果実味が特徴です。魚の煮つけや
ビーフシチュー、ローストビーフと合わせるのもおすすめです。

【ルサンクワイナリー】

原料：デラウェア　
容量：750ml

フルーティーな香りとプラムを想わせる豊かな香りが心地
よい、やや辛口の白ワイン。チキンソテー、スイートポテト、
チーズケーキと合わせるのもおすすめ。

【ルサンクワイナリー】

原料：セイベル・マスカットベーリーＡ　
容量：750ml

スパイシーな香りとフルーティーな香りが楽しめるバランスの
良いロゼワインです。サーモンのムニエル、やきとり、魚介の
パスタに合わせるのもおすすめです。

【カーブドッチ】

原料：ケルナー
容量：750ml

口に含むとかすかな苦味とともにボリューム感ある液体が
流れ込んできます。豊かな酸が数多い要素をまとめ、最後に
喉の奥へキレイに抜けていきます。

【カーブドッチ】

原料：カベルネソーヴィニヨン・メルロ・プチヴェルド他
容量：750ml

サブルとはフランス語で『砂』の意。私達最大の特徴である砂質
土壌の名を冠した、カーブドッチのフラッグシップです。砂質土壌
のニュアンスを表現するために選んだのはボルドー系の品種。
カベルネソーヴィニョンを筆頭にプチベルド、メルロ、などをアッ
サンブラージュしました。味わいは軽やかさこそが砂地の特徴。

【坂城葡萄酒醸造株式会社】

原料：ふじ、紅玉、ゆず、はちみつ　容量：500ml

坂城町産のりんごを搾り、ゆずと蜂蜜を加えた濁りタイプの
フレーバーシードルです。ほのかな甘みとゆずの香りが特に
和食とよく合います。（吹きこぼれる恐れがありますので、
必ずよく冷やし、振らずにゆっくりと開封して下さい。）

【はすみふぁーむ＆ワイナリー】

原料：ピノ・ノワール　容量：750ml

はすみふぁーむのプレミアムワインの千曲川ワインバレー
シリーズの中でも人気ナンバー１ワイン、ピノ・ノワール
2021がリリース。野生酵母で発酵、オーク樽で熟成、
そして心地よい酸が絶妙のワインに仕上がりました。

【坂城葡萄酒醸造株式会社】

原料：ふじ、紅玉　容量：500ml

坂城町産のりんご（ふじ、紅玉、シナノゴールド）を
使ったジューシーなシードルです。ビール感覚でグビ
グビどうぞ。（吹きこぼれる恐れがありますので、必ず
よく冷やし、振らずにゆっくりと開封して下さい。）

【坂城葡萄酒醸造株式会社】

原料：メルロー
容量：750ml

坂城町の契約農家2軒と自社畑Toraのメルロー。ラズ
ベリーやチェリーのような果実の香りに加えて清涼感も
感じられます。土っぽさとロースト香。香りと同様赤果実
の酸を伴った甘味、オーク樽熟成のコクが重なって深み
のある余韻へと導きます。

【リュードヴァン】

原料：ソーヴィニョンブラン
容量：750ml

ソーヴィニヨン・ブランらしい香りの表現は国内では
右に出るものが無いレベル。香りのみならず、上質
な酸味とその豊富さは世界にも例を見ないリュード
ヴァンのオリジナル。味わいのボリューム感、骨格の
太さと香りの持続性も特徴的です。

【楠わいなりー】

原料：セミヨン　ソービニヨンブラン　容量：720ml

わいなりーの看板ワイン。弊社代表の楠が『いいね』と
いった「2020」を上回る出来です。セミヨンとソーヴィ
ニョンブランをステンレスタンクで温度管理をしながら
発酵後、8 :2でブレンド。今後味わいが更にまとまり、
より美味しくなってくれると予想しており、2～3年の
熟成による新しい世界をのぞかせてくれそうな期待が。

【安曇野ワイナリー】

原料：ソーヴィニョン・ブラン　容量：750ml

安曇野ワイナリーの自社畑のブドウ100%使用。ソーヴィ
ニョン・ブランはハーブ系の強い芳香と爽やかな酸を持つ
品種。安曇野で生まれ育ったソーヴィニョン・ブランは、
独特のフレッシュな青い香りを持ちながらも、上品で口当
たりの良いワインに仕上がりました。ソービニョン・ブラン
はちょっと苦手・・という方にもオススメのワインです。

【信州たかやまワイナリー】

原料：色々　容量：750ml

梅雨明け連日の真夏日、そこから一転お盆の冷え込み、
そして秋には穏やかな好天に長く恵まれた2021年。
クランベリーなど赤系ベリーの果実感にフローラルな
香りが広がる赤ワインです。「なっちょ」とは長野北部
の方言で、どう？どうしてる？と相手を思いやる気遣い
の言葉。

【信州たかやまワイナリー】

原料：シャルドネ　容量：750ml

綺麗な酸と果実感に樽由来の香りが混ざり合うワイン。
ステンレスタンクが並ぶ醸造エリアの隣にある樽発酵の
小部屋。発酵中の音・リズムは樽毎に違い、耳をあててずっと
聞いていたくなる心地良さ。林檎に加え檸檬やパインの様
なフレッシュでジューシーな果実感にキレイな酸、樽由来の
バニラ感やクリーミーなニュアンスが混ざり合います。

【ヴィラデストガーデンファーム＆ワイナリー】

原料：メルロー　容量：750ml

ヴィニュロンズリザーブは自社畑産ブドウ100％。そのなか
でも厳選したブドウのみを使用した、ヴィラデストを代表
するワインです。丹精込めて育てたメルローをオークの木桶
で「かもし発酵」の後、約1年半熟成させました。エレガント
な果実味の中にスパイス様の香りが溶け込み、しっかりと
した味わいに、柔らかさと深みを併せ持つ赤ワインです。

【ドメーヌ ヒロキ】

原料：プティ・ヴェルドー　容量：750ml

透明感のある少し緑が買った濃いルビー色。ジャムの様
なベリーの甘い果実感。シナモン、クローヴ、カルダモン
のようなスパイス香。甘香ばしい樽の香。樽の香りが良い
まとめ役になっている。濃厚な味わいを、きめの細かい
タンニンと優しい酸味が上手くバランスを取り旨味豊かな
長い余韻が滋味深い。

【サンサンワイナリー】

原料：シャルドネ　容量：750ml

クリアで華やかなキレのある白ワインです。アクアパッ
ツアやカルパッチョなどの魚介類や、クリームコロッケ、
グリル野菜のパルメザンチーズがけ、オイル系のパスタ
などお食事と合わせてお楽しみください。

【井筒ワイン】

原料：コンコード　容量：720ml

独自の発酵方法でより甘く、アルコール高く、芳醇な
香り。夏には氷を入れて、冬にはお湯を入れてホットで、
色々と楽しめるワインです。ティラミスやおまんじゅうと
合わせても美味しいです。

【ヴィラデストガーデンファーム＆ワイナリー】

原料：ピノ・ノワール　
容量：750ml

世界のブドウ品種の中でもとりわけ栽培が難しいとされる
ピノ・ノワール。2006年にリリースを始めたヴィラデスト
のピノ・ノワールは、このヴィンテージで13回目のリリース
となりました。赤い果実の香りと繊細な味わいが特徴の、
エレガントな赤ワインです。樽熟成。

【ドメーヌ ヒロキ】

原料：リュウガン　
容量：750ml

特有の酸味は優しい口当たりに仕上げられ、味わい
とのバランスも良く、香りとも相まって心地よい。
安曇野市で収穫された龍眼を使用した和食に合う
すっきりした辛口のワインです。

【サンサンワイナリー】

原料：シャルドネ　容量：375ml

世界でも珍しいシャルドネ100%の貴腐ワイン。黄金色
で濃厚な味わいです。2018年は9月の下旬、湿度の高い
日が続きシャルドネに貴腐菌が着生し10月には好天に
恵まれて腐敗することなく収穫。熟成期間中に糖度が
36度を超えた高糖度原料となり、じっくりと発酵させ
極甘口ワインに仕上げました。

【イルフェボー】

原料：シャルドネ　容量：750ml

樽由来の香りがうまく調和しています。渋みや酸味が
マイルドで本格的な味わいながら飲みやすく仕上がって
います。黄金色に完熟したシャルドネ100%で醸したリッチ
なワイン。穏やかな酸味で、厚みのある味わいです。

【ドメーヌ ヒロキ】

原料：ソーヴィニョンブラン　容量：750ml

きらめきのある、少し緑がかった淡い黄色。爽やかな
柑橘系のフルーツや青りんごの香りに、わずかに発酵由
来の匂い。口当たりまろやかな酸味に凝縮した果実味。
酸味と旨味のバランスが良く余韻も心地よい。

【サンサンワイナリー】

原料：メルロ　
容量：750ml

ジャパンワインチャレンジ2022☆トロフィ賞・金賞・
ベストバリュー賞受賞。カシス、コーヒー、針葉樹など
複雑な香りに静かで力強い果実味、ハツラツとした酸が
感じられる上品なフルボディのワインに仕上がりました。
ビーフシチュー、鴨肉のソテーなどとお楽しみください。

【イルフェボー】

原料：シラー、カベルネソーヴィニヨン　
容量：750ml

シラーとカベルネ・ソーヴィニヨンのブレンドワインです。
プラムやブルーベリーのフルーツの香りがあり渋みと
酸味が控えめで余韻にうまみを感じる味わいです。
するすると飲みやすい赤です。

【楠わいなりー】

原料：デラウェア　
容量：750ml

楠ワインの人気ワインに成長した「デラウェアオレンジ」、
4ヴィンテージ目は歴代一位の濃厚さです。マストの全量
を1週間皮・実と共に醸し、香りと味を引き出した結果
「オレンジ」というより「飴色」。豊かな味わいで色々な料
理に寄り添います。

【ヴィラデストガーデンファーム＆ワイナリー】

原料：シャルドネ　
容量：750ml

シャルドネのフレッシュな果実味や酸を素直に抽き出し、
プリマベーラ（新緑）のようなさわやかな白ワインを
造り上げました。柑橘系や青リンゴの香りが清々しく、
バランスがよく本格的な味わいのワインです。樽発酵・
樽熟成。

【ヴァンヴィ】

原料：シャルドネ　容量：750ml

山葡萄（アムレンシス種）のみでつくった赤ワイン。
野生酵母で発酵させて、亜硫酸はごく少量の添加。
無補酸、無補糖、無濾過で瓶詰めしています。透明感
のあるルビー色。熟したイチゴのような果実のふく
よかな香り。シルキーな軽いタンニンと軽快な酸味
が楽しめます。12～14℃ぐらいでお飲みください。

【ヴァンヴィ】

原料：山葡萄　容量：750ml 【ベリービーズワイナリー】

原料：カベルネソーヴィニヨン　容量：750ml

きらめきのあるルビーレッド色、黒系のベリーやキャラ
メル、シガー、ミントなどの香り。果実味に裏打ちされた
ほどよいボリューム感。カベルネソーヴィニョンらしい
爽やかな酸と、なめらかなタンニンが心地良い。

【ベリービーズワイナリー】

原料：コンコード　容量：750ml

le  vent  du  bonheur（しあわせの風）シリーズは
自社畑を含む塩尻市各地のぶどうを使用しています。
個性あふれる栽培家によるボヌールの風をお楽しみ
ください。

【大池ワイン】

原料：ソービニヨンブラン　容量：750ml

信州・山形村の里山時間に育まれたワイン三姉妹。メロン、
ハーブなどの爽やかな香と、酸味とのバランスが良く
すっきりとした飲み心地のワインです。油を使った料理
などに相性が良く、食中酒としても最適です。

【大池ワイン】

原料：メルロー　容量：750ml

信州・山形村の里山時間に育まれたワイン三姉妹。果実の
香り、樽由来のバニラの香りなどをバランスよく感じます。
瓶詰め後の熟成により渋味は丸くなり、今はもちろん、5年
後にも飲みたいと思わせるエレガントさを秘めています。

【大池ワイン】

原料：シャルドネ　容量：750ml

信州・山形村の里山時間に育まれたワイン三姉妹。
自社農園のシャルドネを丁寧に手摘みで収穫し、醸造
しました。すっきりとした味わいの、食事に寄り添う
ワインです。

【信濃ワイン】

原料：ナイアガラ　
容量：720ml

早摘みしたナイアガラから生まれた、柑橘系のフレッシュ
な香り、ほのかにライチやムスクの香りのするワインです。
早摘み葡萄は天然の有機酸が豊富なため、爽やかな
ワインに出来上がりました。味わいはスッキリとしたやや
甘口です。

【信濃ワイン】

原料：メルロー　容量：720ml

塩尻は松本盆地の南に位置し、標高が約700ｍの高地で
雨が少なく、日照時間が豊富です。メルロは塩尻の気候
風土の中で育ち、自社畑と契約栽培畑の高品質の葡萄
から生まれています。一房一房傘掛けをして、手間を
惜しまず健全な葡萄づくりをしています。樽を使わない
でメルロの果実の味わいを素直に表現しています。

【いにしぇの里葡萄酒】

原料：メルロー、カベルネフラン　容量：750ml

メルロー、カベルネ・フランともに自然発酵させ、12ヶ月の樽
熟成を行い、7か月瓶熟成後のリリースとなります。カシス、
ドライプルーン、キャラメルなどの香りに、果実味と樽由来の
香ばしい味わい、優しい口当たりの辛口赤ワインとなりました。

【いにしぇの里葡萄酒】

原料：ナイアガラ　容量：375ml

塩尻市北小野産、自園ナイアガラ1 0 0 %。赤仕込み
（皮と種を一緒に発酵）のオレンジワイン。ナイアガラ
の甘い香り、仄かに樽香を感じる飲み応えのある辛口
白ワインに仕上がりました。

【ルミリュウ】

原料：りんご　容量：750ml

「ときめく時間、ときめく場所、ときめく人、ときめくこと
をこのお酒を飲みながら過ごしてほしい」という思いを
込めました。発酵途中で瓶詰めを行う田舎風に仕上げ
ました。香りにはリンゴの甘さがありますが口当たりは
かなりドライです。自然な果実感のあるスッキリした味
わい、フルーツビールのようなシードルです。

【シャトーメルシャン（葡萄の産地が長野）】

原料：メルロー　容量：750ml

華やかな香りが時間とともに広がり、繊細な味わいの
中に厚みと力強さを感じさせるワインです。紫がかった
ガーネットの色合い。カシスやダークチェリーなどの黒い果実
のドライフルーツ、ミントなどハーブのニュアンスがあり
ます。程よい酸としっかりとしたタンニンがバランスよく
調和しています。

【シャトーメルシャン（葡萄の産地が長野）】

原料：シャルドネ　容量：750ml

長野県北部、礫を多く含む千曲川右岸地区産のシャルド
ネは、芳醇で複雑なアロマやミネラル感、しっかりとした
骨格が感じられるワインになります。輝きのあるイエ
ロー。パイナップルや黄桃などの果実の香り、グレープ
フルーツなどの熟した柑橘、アカシアの蜜やヴァニラの
香りが非常によく調和しており、華やかなワインです。

【シャトーメルシャン（葡萄の産地が長野）】

原料：シャルドネ、ピノ・ノワール、甲州　容量：750ml

長野県上田市椀子ヴィンヤード産のシャルドネ（71%）、
長野県北信地区産のピノ・ノワール（17%）、山梨県御坂
地区産の甲州（12%）を使用したスパークリングワイン。
瓶内二次発酵を行い、約3年間瓶内で熟成させました。
「トリロジー」はこのワインの味わいを構成する3品種、
3地域、3年間の瓶内熟成に共通している「3」に由来。

【ルミリュウ】

原料：リュウガン　容量：750ml

澄んだサーモンピンク。チェリーのような柔らかい赤い
果実の香りにほんのり火打ち石のようなスモーキーな
香り。口当たりは優しく穏やかで、中盤からしっかりした
酸とほのかな渋みが口の中を引き締めてくれます。
赤仕込みですので冷やしすぎず、魚料理から肉料理
まで幅広く合わせられます！

【ドメーヌスリエ】

原料：シャルドネ　容量：750ml

りんご蜜と柑橘系の香り、爽やかで芳醇、豊かな味わいに
仕上がりました。主張し過ぎない程よい酸味とシャープ感、
ミネラルを感じ、しなやかな力があるので魚介系はもち
ろん、鶏や豚などの肉料理にも合います。フランスワイン
を彷彿させますが、飲み応えと余韻はしっかり日本の白
ワイン。日仏両方のニュアンスをお楽しみください。

【ドメーヌスリエ】

原料：メルロー　容量：750ml

荒廃農地から復活した圃場に息づく老樹メルローで
造った旗艦モデル-Ⅰ。墨やカカオを思わせる香り、ドライ
プルーンやブルーベリーのような果実味。苦難を乗り越えて
蘇った、いぶし銀メルローが生み出すコクと深い味わい。
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